Zindfo-Lovian-larpaceio

e Rinderfilet marmoriert
e etwas Olivendl

e gerOstete Pinienkerne
e Salzzitrone

e getrocknete Tomaten
e Pfeffer gemahlen

e Balsamico

e Oona Caviar

Ttberediny

Rinderfilet mit einer guten Marmorierung (vorzugweise Black Angus)
etwas anfrieren und mit einem scharfen Messer in diinne Scheiben, ca.
1-2 Zentimeter dick, schneiden
Auf Teller gleichmassig ausbreiten und mit etwas hochwertigem
Olivenol betraufeln
Gerostete Pinienkernen darauf verteilen (Menge nach eigenem
Ermessen), Wiirfel von der Salzzitrone und getrockneter Tomate darauf
verteilen.

Mit etwas frisch gemahlenem Pfeffer und mit etwas dickflussigen
Balsamico Essig wurzen, Menge je nach Geschmack
Als Kronung den Oona Caviar also Topping relativ gleichmassig
verteilen, ca. 20g pro Person
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