
Raclette-Kartoffeln 
Alpenbutter 
Kräutersalz
Oona Caviar

Schweizer Raclette-Kartoffeln roh raffeln
Alpenbutter in einer Pfanne erhitzen

Anrichtring (ca. 5cm) in die Pfanne geben und mit geraffelten Kartoffeln
zu 1/3 Füllen mit etwas Kräutersalz würzen, nicht zu viel denn Kaviar hat

schon Salz
Auf beiden Seiten goldbraun, knusprig anbraten 

Als Krönung eine Nocke Oona Caviar also Topping drauf, min. 5g pro
Häppchen 

Kartoffelrösti Häppchen mit Caviar

Zutaten

Zubereitung

Rezept von Caviar Heini


