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Raclette-Kartoffeln
Alpenbutter
Krautersalz

Oona Caviar

Ttberediny

Schweizer Raclette-Kartoffeln roh raffeln
Alpenbutter in einer Pfanne erhitzen

Anrichtring (ca. 5cm) in die Pfanne geben und mit geraffelten Kartoffeln

zu 1/3 Fullen mit etwas Krautersalz wirzen, nicht zu viel denn Kaviar hat
schon Salz

Auf beiden Seiten goldbraun, knusprig anbraten
Als Krénung eine Nocke Oona Caviar also Topping drauf, min. 5g pro
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